| JORNADA CON EL
SECTOR DE MOLUSCOS
BIVALVOS DE GALICIA

18 de septiembre 2019

DESCRIPCION BREVE

Reunion de trabajo con las empresas
implicadas en la comercializacion de
moluscos bivalvos en Galicia

Participantes

Miembros de la Red Gallega de Riesgos
Emergentes en Seguridad Alimentaria, de la
Rede Galega de Vixilancia en Saude Publica y
del Cluster Alimentario de Galicia




RISEGAL

Rede Calega de Riscos Emerxentes
en Seguridade Alimentaria

18 Septiembre 2019

| Jornada con el Sector de Moluscos Bivalvos de Galicia
10:00 Bienvenida e recepcién de asistentes

10:15 Inauguracion de la Jornada
Maria José Marifio Fontenla, directora del Area de Centros de GAIN
Roberto C. Alonso Ferro, gerente do Cluster Alimentario de Galicia

Marta Lépez Cabo, coordinadora de RISEGAL

10:30-11:00 Presentacidn de resultados de RISEGAL

Marta Lépez Cabo. Investigadora del CSIC y coordinadora de RISEGAL

11:00-11:30 Virus de la Hepatitis E en moluscos bivalvos: un nuevo reto sanitario?

Jesus A. Lopez Romalde. Catedratico de Microbiologia de la Universidad de Santiago de

Compostela e integrante de RISEGAL

11:30-12:00 Cambios necesarios para la sostenibilidad del sistema de produccién y

consumo de alimentos
Jesus Simal Gandara. Catedrdtico de Nutricidon e Bromatoloxia da Universidade de Vigo e
integrante de RISEGAL

12:00 Pausa y café

13:00 Mesa redonda

El objetivo de la mesa redonda es fomentar la interaccién entre los diferentes actores de
la cadena de valor presentes en la sala, poniendo especial enfasis en la resolucién de dudas
o en la discusion de aquellos temas relacionados con problemas emergentes que haya sido
identificados.

14:00 Clausura de la | Jornada

Lugar de celebracién: Feuga en Ria Lope Gomez de Marzoa, s/n Campus Vida, Santiago de Compostela




Resumen de la 12 Jornada con el sector

La reunidon comenzo con la presentacion de la Jornada por parte de la Directora
de Area de centros de la Axencia Galega de Innovaciéon (GAIN), Maria José
Marifio Fontenla, quien informé a los presentes de las posibilidades de

financiamiento de la citada agencia de la Xunta de Galicia.

Seguidamente el gerente del Cluster Alimentario de Galicia (CLUSAGA), Roberto
Alonso, habl6é de la importancia de la seguridad alimentaria en el sector
agroalimentario gallego y de la necesidad de mantener canales de comunicaciéon

fluidos entre los investigadores, las administraciones y el tejido empresarial.

En la mesa de apertura también estuvo presente la coordinadora de la Red
Gallega de Riesgos Emergentes en Seguridad Alimentaria (RISEGAL), Marta
Lopez Cabo, quien presentd la Red y los resultados conseguidos en los dos

primeros afos de su trayectoria.

Seguidamente, Jestis L. Romalde expuso la investigacion de su grupo sobre la
presencia de virus entéricos en moluscos cultivados en Galicia y su importancia
como riesgo emergente para el consumidor. Estos estudios suponen la
investigacion de los ultimos 20 afos en las rias galegas, en los que encontraron
la presencia de variantes viricas en el medio marino, con capacidad de producir
distintos sintomas clinicos dependiendo de las condiciones de la persona
afectada. Conseguida toda esta informacion, resalto la necesidad de continuar las
investigaciones para poder establecer el origen de dicha contaminacion. En el
caso del virus de la Hepatitis E, hay evidencias de una posible relacién entre su
incidencia y los efluentes de granjas de porcino. En este sentido son necesarios
mas estudios que permitan establecer la relacion con los casos clinicos y por

supuesto, proponer medidas de prevencion.

La charla presentada por Jesus Simal se centrd en la seguridad alimentaria con
un enfoque global, presentado algunas de las medidas propuestas actualmente

para la sostenibilidad del sistema agroalimentario mundial.




La mesa redonda, moderada por Jesus Romalde, contd con la participacion de
Covadonga Salgado (directora del INTECMAR) y de los inspectores veterinarios

de la Xunta de Galicia Patricia Echevarry y José Angél Vinuela.

Esta mesa se inicio con la presentacion de los temas de interés manifestados por
los asistentes a través de una encuesta, realizada en dias previos a la celebracidon

de esta jornada (Tabla 1).

Tabla 1. Temas de interés de los asistentes a la Jornada

Norovirus en moluscos bivalvos

Tetrodotoxina en moluscos bivalvos

Estado microbioldgico real del agua de las rias galegas
El sistema APPCC

Inocuidad

Furtivismo

Inactivacion de los virus en moluscos

Control de los riesgos en el sector primario y

transformador

Abri6 el coloquio Covadonga Salgado para hablar sobre los norovirus. Informé
de que en los estudios realizados por EFSA para la incorporacion de norovirus en
la legislacion, se observé una prevalencia en un 34% de las zonas de produccidn
de moluscos bivalvos. Ademas, también indicd que todavia queda por armonizar
los métodos de cuantificacion para poder establecer los limites permitidos. Por
otra parte, comentd que en los estudios sobre biotoxinas emergentes no es facil
establecer una metodologia adecuada para detectarlas, pero que en el
INTECMAR analizan muestras diariamente y podrian registrar los datos de toxinas
qgue no respondan a los patrones habituales de aquellas que son exigidas por la
legislacion vigente. En este sentido, recordd a los asistentes que en 1995 aparecio
una biotoxina en los moluscos que provoco el cierre de las zonas de cultivo y no
fue hasta 2 afios después cuando el método estuvo a punto para determinarla, el

acido domoico.




Los inspectores sefialaron el peligro del furtivismo, ya que el consumo de
moluscos que no pasan los controles sanitarios se ve agravado con la tendencia
a aplicar tiempos cortos de cocinado, que no alcanzan la temperatura suficiente
para evitar un problema de salud. Durante sus actividades de inspeccion

comprueban que esta es un practica que cuesta erradicar.

Respecto a la trazabilidad, los inspectores comentan que en los Ultimos afios hay
un mejor entendimiento con los operadores de las empresas de la cadena de
moluscos bivalvos en Galicia para que dispongan de los registros internos
necesarios que justifiquen que los productos que ponen en el mercado son

seguros.

Los representantes de las empresas estan satisfechos con el grado de
cumplimiento de la legislacion vigente y recordaron que el nivel de control de la
administracion gallega es alto. Respecto a la aparicion de riesgos emergentes en
este sector, debatieron que es bueno conocer los posibles peligros emergentes,
pero que toda esta informacion habria que ponerla en contexto con el resto del
sector agroalimentario y valorar, si en las condiciones actuales, suponen un

peligro para la salud.

Por otro lado, también se criticé que no haya suficientes medidas de control o
prevencion de la contaminacion del medio, como puede ser el caso de los

vertidos de efluentes.

En la clausura de la reunidn, la coordinadora de RISEGAL ofrecié el contacto de la
Red para resolver cualquier duda o incidencia en temas de seguridad alimentaria

gue sea importante para el Sector.




